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16. CHOCOLATE ACADEMY™ Merkezi Acilis1
Barry Callebaut, Tiirkiye’deki ilk
CHOCOLATE ACADEMY™ C(enter’1 aciyor.

e Barry Callebaut; Tiirkiye’de esi benzeri olmayan ve ¢ikolata konusunda
uzman , yeni inovasyon merkezini aciyor.

¢ CHOCOLATE ACADEMY™ Merkezi genis workshop yelpazesi, sefler ve
cikolata uzmanlari icin 6zel demo programlari sunuyor.

22 Kasim 2013, Istanbul/Tiirkiye — Diinyanin lider yiiksek kaliteli ¢ikolata ve kakao iireticisi
Barry Callebaut, Tiirkiye’de ki ilk CHOCOLATE ACADEMY™ Merkezini agiyor.

Bu merkez sirketin biinyesinde bulunan diinya ¢apindaki 16. CHOCOLATE ACADEMY™
Merkezi olacaktir.

Istanbul’da bulunan CHOCOLATE ACADEMY™ Merkezi en son teknoloji ekipmanlar ve
workshop uygulamalari ile her seviyeden ¢ikolata ile galisan ,ilgilenen, yeni teknikler
ogrenmek isteyen ,Tiirkiye pazarina 6zel trendleri ve regeteleri yakindan takip etmek isteyen
herkese aciktir.

Merkez; Cikolatacilar, HORECA sektoriinde olan sefler, pastacilar ve diger tiim ¢ikolata ile
ilgilenen uzmanlar i¢in ¢ok genis bir workshop programi ve demo hizmeti veriyor.

CHOCOLATE ACADEMY™ Merkezi, Barry Callebaut’un global gurme ¢ikolata markalar
Callebaut®, Cacao Barry® ve Carma® ‘nin 150 yildan fazladir sahip oldugu bilgi ve
tecriibelerini aktaracaktir.

Merkez ayrica profesyonellerin bilgi paylasimlarinda bulanabilecegi, sohbet ortamlarinin
olacag bir bulusma yeri olacaktir.

Yeni CHOCOLATE ACADEMY™ Merkezi’nin Teknik Danismani ve Miidiirii olan

Marc Pauquet merkez ile ilgili olarak; “Merkezimiz ¢ikolata ile ilgili tiim ihtiyag¢lar1
karsilayacak, ¢cok genis bir workshop programina sahip — baslangi¢ seviyesinden ileri seviye
deneyimli seflere kadar herkes biz de birseyler bulacaktir.Bir¢ok Tiirk ¢ikolataci ve gikolata
sever, ¢ikolatay1 6grenmek ve kendilerini gelistirmek i¢in Avrupa’ya seyahat

ediyorlardi. Artik aradiklari yiiksek seviye bir ¢ikolata merkezi, burada Istanbul’da” dedi ve
ekledi, “Ayni zamanda biinyemizde bulunan Teknik Danigmanlarimiz, marka el¢ilerimiz ve
gida sektoriinde bulunan tiim profesyonellerle bilgi aligverisinde bulunmak istiyoruz.Onlarla
birlikte Tirkiye’ye 6zgii yerel tatlar, yeni regeteler yaratacagiz ve ¢ikolatay1 daha farkli daha
yenilikei nasil kullaniriz onun yollarini arastiracagiz.”

Barry Callebaut’un yeni CHOCOLATE ACADEMY™ Merkezi, sirketin EEMEA
bolgesinin merkezi olan Istanbul’da 250 m? alana kurulmustur.Genis ve ferah bir workshop
alani, profesyonel mutfak ve her katilime1 igin bireysel tezgahlar, ¢ikolate temperleme
makineleri ve diger tiim gerekli ekipmanlar burada hizmetinizdedir.

Yurtdisindan gelip bilgi ve tekniklerini paylasacak uluslarasi seflerin ilki, uluslaras1 Teknik
Danigman olan Fransiz Philippe Marand’dir, kendisi hig stiphesiz diinyadaki gurme ¢ikolata
ustalarindan en iyilerindendir.

Frederic Trombert , Barry Callebaut EEMEA Bolgesi Gourmet bdlimunden sorumlu Bagkan
Yardimcist; “yeni CHOCOLATE ACADEMY™ Merkezimizin sirketimiz Tiirkiye ve
EEMEA boélgesinde daha giiclii ilerlemesini saglayacaktir.Burasi Tiirkiye’deki ilk
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merkezimiz, ayn1 zamanda EEMEA bdlgesindeki ikinci merkezimizdir.Bu merkez bizim
Tiirkiye’de ki yerel ¢ikolata pazarminin uluslarasi markamiz olan Callebaut®, Cacao Barry®
ve Carma® igin ne kadar 6nemli oldugunun gostergesidir.Istanbul’da ki yeni merkezimiz bizi
ayni zamanda miisterilerimiz ile de yakinlagtiracaktir. Tirkiye’de bulunan seflerin ve gikolata
sanat¢ilarinin yeni ¢ikolata regeteleri, trendler ve kreasyon yaratmalari igin merkez olacaktir
“ dedi.

CHOCOLATE ACADEMY™ Merkezi Istanbul, Barry Callebaut’un tiim diinyanin 6nemli
merkezlerinde bulunan diger 15 Akademi ile entegre olacaktir.Yilda yaklasik 38.000
profesyonel ve ¢ikolatacilar CHOCOLATE ACADEMY™ Merkezlerinde workshoplara
katiliyor.

Daha fazla bilgi almak i¢in lutfen sitemizi ziyaret ediniz.www.chocolate-academy.com.

**k*k

Callebaut® (www.callebaut.com) hakkinda:

Callebaut® yaklasik 100 yildwr Belgika'nin merkezinde gurur duyulan ¢ikolatalar yapmaktadir. Hald
kakao ¢ekirdeklerini kendi se¢en, kavuran ve dgiiten, kendi 6zel sirrint ve ¢ikolata kuvertirlerinde en
onemli malzeme olan kakao kiitlesini kullanan nadir gikolata iireticilerinden biridir. Callebaut®, 1850
yilinda malt birasi ve siit iiriinleri iireten bir sirket olarak Bel¢ika’da kurulmustur. Ilk ¢ikolata
tabletlerini 71911 yilinda iiretmis ve hemen sonrasinda da Belgikali ¢ikolatacilar igin ¢ikolata
kuvertiirii tiretimine baslamigtir. 1950 yilinda iiriinlerini tiim diinyadaki ¢ikolata zanaatkarlarina
ihrag etmeye baslayan Callebaut® yiiksek kaliteli kakao ve cikolata tiretiminde diinya lideri olan
Barry Callebaut’'un bir istirakidir.

Cacao Barry® (www.cacao-barry.com) hakkinda:

Cacao Barry® uzmanlar: ¢ikolata yapuminda kullanilan ¢ok ¢esitli aromatik kakao ve ¢ikolatalar
sunmaktadwr. Cacao Barry, 1842've kadar dayanan bir gegmise sahiptir. Kurucusu Charles Barry
cikolata askiyla en iyi kakao ¢ekirdeklerini bulmak i¢in Afrika’ya gitmistir. Cacao Barry®, 1923
yilinda diinya pazarlarina agilarak Latin Amerika ve diger kitalarda kakao yetistiriciligi tizerine
arastirmalar yapan ilk sirket olmugstur. Cacao Barry® kuruldugu giinden bugiine yeni standartlar
belirlemistir. Nadir bulunan orjin kakao cekirdeklerinden uretilen ilk cikolata kuvertirlerini Ureterek
sektorde adeta ¢igir agmis ve bunun hemen sonrasinda seflerin ve gida profesyonellerinin yogun
aramalt ve ¢ok farkli lezzet deneyimleri kesfetme istegine cevap vermek amaciyla plantasyon
kuvertiirler konseptini gelistrmistir. Mycryo ™ nin yaratilmasi ile Cacao Barry® hafif, %100 bitkisel
kizartma yagi olarak kakao yaginin kesfedilmemis potansiyelini a¢iga ¢ikatmistir. Sirket 2007 yilinda
seflere kendi ¢ikolatalarint iiretme firsati veren Or Noir Lab hizmetini hayata gegirdi. Q-
fermentation™ teknigi, Cacao Barry®nin kakaonun sundugu yaraticihiga olan tarihi merakimizin
sonucu olan en son yeniligidir. Sektordeki standartlar: siirekli zorlayan Cacao Barry® kakao ve
¢ikolatanin aroma, doku ve mutfak uygulamalar: konusundaki potansiyelini ag¢iga ¢itkarmayr ve
paylasmayt arzulamaktadwr. Simdi ve gelecekte.

Carma® (www.carma.ch) hakkinda:

Carma® pasta seflerinin isini kolaylastrmak amaciyla yiiksek kaliteli kullanima hazir iiriinler sunmak
iizere 1931 yilinda Ziirih'te Carl Maentler tarafindan kurulmustur. Carma® 80 yildan beri pasta ve
sekerleme sektorlerinde ve ayrica gastronomi, otel, restoran ve ikram sektoriinde referans marka
olarak taninmaktadur. Bagarili yayginlagma stratejisi ve artan talep sayesinde Carma® diinya ¢apinda
genis bir miisteri tabanina sahip olmustur. Bugiin Carma® yiksek kaliteli kakao ve gikolata
iiretiminde diinya lideri olan Barry Callebaut nun Isvigreli Gurme markasidir,
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Barry Callebaut (www.barry-callebaut.com) hakkinda:

2012/13 mali yilinda 4,9 milyar Isvi¢re Frangi (4,0 milyar Avro / 5,2 milyar ABD Dolar1) civarinda
satig ger¢eklestiren Ziirih merkezli Barry Callebaut, kakao ¢ekirdeklerinin alinmast ve
doniistiiriilmesinden en kaliteli ¢ikolatalarin tiretilmesine kadar her asamada yiiksek kaliteli kakao ve
kakao tiriinleri tiretiminde diinya lideridir. Barry Callebaut, diinya ¢apinda 50 den fazla tiretim tesisi
isletmektedir. Sirket ayrica, biiyiik bir ¢esitlilik gosteren ve her biri kendileri isine adamis yaklasik
8.500 ¢alisana sahiptir. Barry Callebaut, endiistriyel gida iireticilerinden ¢ikolatacilar, pasta sefleri,
firincilar, oteller, restoranlar veya hazir yemek firmalar: gibi zanaatkar veya profesyonel ¢ikolata
kullanicilarina kadar tiim gida endiistrisine hizmet etmektedir. Bu miisterilerin ozel ihtiyaglarina
cevap veren iki kiiresel marka ise Callebaut® ve Cacao Barry®dir.

Sirket, kakao tiriinleri arzimn siirdiiriilebilivligini saglamak ve ¢iftcilerin gegcim kaynaklarin
ivilestirmek amaciyla Kakao Ufuklar: siirdiiriilebilirlik girisimi araciligiyla ¢ificiler, tarim orgiitleri
ve diger ortaklarla birlikte ¢calismaktadir.

*k*k
Tletisim
Tiirkiye Medya Kontagi: Uluslararas1 Medya Kontagi:
Sevda Erensel Raphael Wermuth
Willard Groups Trkiye Yoneticisi Medya iliskileri Bagkan
Willard Basin ve Halkla Iliskiler Barry Callebaut AG
0533 313 49 69 Tel: +41 43 204 04 58
istanbul@willardgroups.com raphael_wermuth@barry-callebaut.com

medya@willardgroups.com
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